
   
  

A discretionary 12.5% gratuity will be added to your bill. All prices include VAT. All dishes may contain traces of nuts. 

 

DESSERT MENU [all desserts priced at £6.50] 

 
 

MANGO RICE PUDDING [alphonso mango pulp, pistachios, sweet chilli] 

Gewürztraminer "Granos Nobles", Luigi Bosca, Mendoza, Argentina 2008 – 8.00 
 
 

APPLE AND ALMOND CRUMBLE [star anise, almond cream] 

Amaretto Disaronno ‐ 6.00 
 
 

CRÈME BRULEE [dates, honey ice cream] 

Smith Woodhouse, Late Bottled Vintage 2005 – 5.90 
 
 

CARROT HALWA [cashew nut, lychee sorbet] 
Burmeister 10 year old Tawny Port, NV ‐ 8.00 
 

 

WHITE CHOCOLATE TORTE [coconut, fresh raspberries, cardamom milkshake] 

  Moscato d'Asti Nivole, Michele Chiarlo, Italy (5% ABV) 2010 ‐ 5.90 
 
 

GULAB JAMUN [cardamom rabri, raisins, vanilla ice cream] 

  Pacherenc du Vic‐Bilh, Domaine Capmartin Doux, France, 2009 – 5.50 
   
 

ICE CREAMS [Ginger, Dark Chocolate Brownie, Honey, Saffron & Pistachio,  
   Vanilla, Rose & White Chocolate] 

& 
SORBETS [Mango & Passion Fruit, Mumbai Mojito, Lychee]  

 

[3 scoops] 
Eiswein Traminer, Ernst Triebaumer, 2008 ‐ 8.80 

 
 
 
 



   
  

A discretionary 12.5% gratuity will be added to your bill. All prices include VAT. All dishes may contain traces of nuts. 

 

DESSERT WINE (100ml) 
 

PACHERENC du VIC‐BILH, Domaine Capmartin Doux, France    2009        5.50 

SMITH WOODHOUSE, LBV (Port)          2005  5.90 

GEWÜRTZTRAMINER"Granos Nobles", Luigi Bosca, Argentina                   2008        8.00 

BURMEISTER 10 year old Tawny Port        NV  8.00 

CROFT (Port)              1995  9.50 

EISWEIN TRAMINER, Ernst Triebaumer        2008  8.80 
 

LIQUER COFFEES              8.00 

CALYPSO  (Tia Maria, espresso, cream) 

MOZART  (Mozart W.Chocolate liqueur, espresso, cream) 

BAILEY’S  (Baileys, espresso, cream) 

IRISH    (Jameson, espresso, cream) 

FRENCH  (Grand Marnier, espresso, cream) 

MEXICAN  (Kahlua, Tequila, espresso, cream) 

MONKS  (Frangelico, espresso, cream) 

ITALIAN  (Amaretto Disaronno, espresso, cream) 

CARRIBEAN  (Mount Gay XO, espresso, cream) 
 

ARMAGNAC (50ml) 

BARON DE SIGOGNAC 10 years old, Bas Armagnac                    8.50 

CHATEAU LACAZE 1981, Bas Armagac                            9.90 

BARON DE SIGOGNAC 1983, Bas Armagnac                                   11.50 

DOMAINE DE LA BRETTE, Mangnol 1975, Tenareze  42%                     12.00 
 

COGNAC (50ml)               

MAXIME TRIOL VS                            6.00 

MAXIME TRIOL VSOP                             7.50 

RAGNAUD SABOURIN VSOP                          8.90 

MAXIME TRIOL XO                                                                                                                 18.00 
 

CALVADOS (50ml)              

FINE CALVADOS, Berneroy                          6.00 

CALVADOS PAYS D’AUGE VSOP, Fam. Dupont                      8.50 


